FORRETTIR - STARTERS

Supa dagsins. - Soup of the day ISK 1.300

Rjomalogud humarstipa med ristudum humri
Creamy lobster soup with grilled langoustine. ISK 2.400

Salat med blédappelsinu, granada eplakjornum og graskersfraejum.
Salad with blood orange, granada apple core and pumkin seeds. ISK 2.200

Ponnusteikt kjuklingalifur med jardskokka flogum, sveppum og hollandaise sésu.
Pan fried chicken liver with Jerusalem artichoke chips, mushroom and hollandaise
sauce. ISK 2.200

Raudbedu-ravioli med ricotta og heslihnetusmjori.
Beetroot-ravioli with ricotta and hazelnut butter. ISK 2.200

Horpuskelfiskur med aspas og reyktu smjori.
Scallops with asparagus and smoked butter. ISK 2.200

Sndggsteikt hratt nautakjot med radisum, mikro jurtum, parmesan og “Ponzu-

Mayonnaise"” s6su.

Beef carpaccio with radishes, micro herbs, parmesan and "Ponzu-Mayonnaise” sauce.
ISK 2.900

[slenskur sméréttadiskur (5 tegundir): Tvireykt hangikjot; Saltfiskur; Villitvenna (lundi
og villigaes); Islenskar raekjur.

Icelandic sample appetizers (5 kinds): Raw double smoked lamb; Bacalao; Wild-duo
(puffin and wild goose); Icelandic schrimps. ISK 3.100

ADALRETTIR - MAIN DISHES

Ferskasti fiskur dagsins (spyrjid pjéninn).
Catch of the day (ask the waiter). ISK 3.900

Gratineradur sjavarréttardiskur med raekjum, humri, horpuskel og steinbit.
Mixed seafood gratin with prawns, langoustine, scallop and seawolf. ISK 4.400



Grilladur lax marineradur i “masala chili paste”, borinn fram med sobantdlum, aspas og
blaberja sésu.

Grilled salmon marinated in “masala chili paste’, presented with sobanoodles, asparagus
and blueberry sauce. ISK 4.200

Lax med myntu-bauna-risotto og sitronusmjori.
Salmon with minted-pea-risotto and lemon butter. ISK 4.200

Steinbitur med mangé, chili og engifer sésu, greenmeti og quinoa.
Seawolf with mango, chili and ginger sauce, vegetables and quinoa. ISK 4.200

Ristadur saltfiskur med kartéflumus og kardimommusdsu.
Roasted bacalao with mashed potatoes and cardamom sauce. ISK 4.400

Grilladir humarhalar med hvitlaukssmjori, ristudu braudi og salati.
Grilled langoustine with garlicbutter, toasted bread and salad. ISK 7.600

"Harissa" kjuklingur med élifum, kirsuberja tométum, kartéflumis og sodgljaa.
Harissa chicken with olives, cherry tomatoes, mashed potatoes and glaze. ISK 4.400

Stokkur parmesan kjiklingur med spinati, spagetti og tématbasil sésu.
Crispy parmesan chicken with spinach, spaghetti and tomato basil sauce. ISK 4.400

Steikt andabringa med greenum strengjabaunum, ofnbokudum kartéflum og bigarade
Sosu.
Roasted duck bigarade with green string beans and baked potatoes. ISK 5.000

Ofnbakadur lambahryggur med ristudu rétargreenmeti, raudlaukssultu, kryddjurtum,
kartdflum og résmarin sésu.

Rack of lamb with roasted root vegetables, red onion compote, herbs, potatoes and
rosemary sauce. ISK 5.500

“Rib-eye steik” med sveppum, vorlauk, kirsuberjatométum, kartéflum, jardsveppa
majonesi, Madeira sésu og “braud fraudi” Skélabraar.
Rib-eye Steak with butter-fried mushrooms, spring onion, cherry tomatoes, potatoes, truffle
mayonnaise, Madeira sauce and "bread puff” a la Skélabru.

200gr.  1SK 6.100.-

350¢gr.  ISK 7.100.-

Spaghetti med hvitlauks-chili ristudu sjévarfangi i hvitvinssésu.
Chili and garlic-roasted seafood spaghetti with white wine sauce. ISK 3.900

Grenmetisréttur Skélabriar - Vegetarian dish a la Skélabrd ISK 3.600



